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Soit :

1 97 formations/informations pour les partenaires et le public

4 processus d‘évaluation
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Missions de Fourchette verte @

Développer I'offre de repas sains et durables dans les lieux de restauration, par la promotion du label

Fourchette verte.

Promouvoir la santé dans les lieux de restauration, par une alimentation équilibrée et durable.

Informer et former les professionnels de la restauration, les accompagnants et les consommateurs
des critéres d’une alimentation saine et durable pour la composition des repas.

Améliorer les connaissances des professionnels de la restauration, des accompagnants et des

consommateurs en matiere d’alimentation et de santé.

Entretenir des relations publiques, collaborer avec des organisations genevoises qui poursuivent
des buts similaires et intervenir auprés des autorités.

Déclinaisons du label et mouvements

281 établissements labellisés Fourchette verte :

3

37 restaurants de collectivité 6

121 juniors 3

86 tout-petits 4
)

1 6 cafés-restaurants et self-service

affiliations adultes
affiliations junior

affiliations senior

9

établissements

ama terra junior

ama terra tout-petits
ama terra %f

Représentant 30'968 places assises

décisions d’arréter la collaboration
ou fermeture :

restaurants de collectivité

(1 fermeture et 4 diminutions de I’activité)
juniors

(7 non-respect des critéres, 1 fermeture)

tout-petits
(1 changement de prestataire)
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