Pour en savoir plus

Informations générales

¢ Historique Fourchette verte
e Historique Fourchette verte Geneve
e |abel Fourchette verte

e [abel Fourchette verte — Ama terra

e Statistiques Fourchette verte

Outils pour les établissements de
restauration collective

¢ Outils de Fourchette verte Genéve

e Fiches protéines végétales

e Calculateur Beelong (calculateur de menus)
e Guide du Bio en restauration collective

e Kit pédagogique de jardinage


https://www.fourchetteverte.ch/article/historique/
https://www.fourchetteverte.ch/article/historique-genevois/
https://www.fourchetteverte.ch/#about--tab2
https://www.fourchetteverte.ch/#amaterra
https://www.fourchetteverte.ch/media/filer_public/fe/a2/fea206bf-52e7-4dac-86d0-ef6df75d22a9/statistiques_fvch___statistiken_fvch-2023-01-17v2.pdf
https://fourchetteverte.ch/article/alimentation-saine-et-durable-geneve/
https://www.fourchetteverte.ch/filer/sharing/1696927095/1993/
https://beelong.ch/app-menu/
https://www.fourchetteverte.ch/media/filer_public/23/00/2300dcc1-b41d-4463-bf56-5a9028b09825/fv_guide_du_bio_en_restauration_collective_20230420.pdf
https://www.fourchetteverte.ch/media/filer_public/41/27/4127f797-674a-48e9-af0f-f4f43661d7f3/fv_kitdejardinage_2022_fr.pdf

Le 2e menu végétarien a permis {%\f

une réduction des émissions de CO, équivalente
a 5'000 allers-retours entre Berne et Madrid

calcul basé sur 1700 établissements labellisés en Suisse

~3'400 tonnes de CO2 par année
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Certains établissements vont plus loin et
proposent 3, voire 4 repas végétariens
par semaine.

Tiré de https://www.fourchetteverte.ch/article/pour-en-savoir-plus/fr/
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